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CAIET DE SARCINI

Pentru atribuirea contractului de achizitie publica, avand ca obiect ,,SERVICI DE CATERING in
vederea furnizérii de PACHETE ALIMENTARE PENTRU PRESCOLARII $I ELEVII $SCOLIl
GIMNAZIALE NR. 1 CHIRNOGENI, pentru anul 2026”

Preambul

Prezentul Caiet de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul
participant la procedura isi va elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de achizitie
publica de servicii - pregatirea/prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru prescolarii si elevii
Scolii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni.

Capitolul 1. Cadrul legal

Furnizarea pachetelor alimentare pentru pregcolarii si elevii Scolii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni, se
va realiza in conformitate cu urmatoarele prevederi legale:

e |egea nr. 98/2016 privind la achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

e Hotararea Guvernului nr. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare
a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificéarile si completarile ulterioare;

e Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor i
scolarilor i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii $i
adolescenti;

e Ordinulnr. 541 / 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii Si
adolescenti in unitatile de invatamant preuniversitar;

e Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si a Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor, produselor agricole si
de abrogare a regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si
(CE);

e Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

e Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind normele specifice de igiena care se aplica alimentelor de origine animala, cu

amendamentele ulterioare;
e H.G.nr.1.171/2025 privind instituirea Programului national “Maséa sanatoasa”

 Referatul de necesitate nr. 2.933 /12.05.2026, privind ,,SERVICII DE CATERING in vederea
furnizarii de PACHETE ALIMENTARE PENTRU PRESCOLARII SI ELEVII SCOLII GIMNAZIALE
NR. 1 CHIRNOGENI, pentru anul 20267, in cadrul instituiri Programului national “Masa

sanatoasa” 2



Capitolul 2. Consideratii generale

Prescolarii si elevii Scolii gimnaziale nr. 1 Chirnogeni, judetul Constanta, vor beneficia in
anul 2026, in cadrul Programului national MASA SANATOASA, de suport alimentar constand intr-
un pachet alimentar, care se va acorda doar pe durata cursurilor, conform structurii anului gcolar.
Vor beneficia de suportul alimentar doar prescolarii gi elevii prezenti fizic la cursuri, in consecinta,
copiii care sunt absenti nu vor beneficia de suportul alimentar pe toata aceasta perioada. De
asemenea, prescolarii si elevii primesc suportul alimentar si in situatia suspendarilor cursurilor
cu prezenta fizica, conform prevederilor art. 9 alin. (4) din Regulamentul - cadru de organizare $i
functionare a unitatilot de invatdmant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului educatiei nr.
4183/2022.

Transportul i distributia zilnica la destinatie a suportului alimentar, se va realiza dupa un grafic
ce urmeaza a fi intocmit $i asumat de catre furnizor impreund cu reprezentantul unitatii de
invatamant.

Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele prevazute in lista
din Anexa nr. 1 la Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr. 541 / 2025 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor siscolarilor §i a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdnatoase pentru copii siadolescenti in unitatile de invatdmant preuniversitar.

Obiectul | de achiziti

Contractul are ca obiect ,,SERVICII DE CATERING in vederea furnizarii de PACHETE ALIMENTARE
PENTRU PRESCOLARII SI ELEVII SCOLIl GIMNAZIALE NR. 1 CHIRNOGENI, pentru anul 20267,
(consta in asigurarea materiei prime, pregatirea/prepararea si livrarea zilnica a hranei catre beneficiari).
e Transportul si distributia zilnica pentru pregcolarii gi elevii $colii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni,
se va realiza in conformitate cu prevederile H.G. nr. 1.171/2025 privind instituirea
Programului national “Masa sanatoasa”.

Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula in anul 2026, in perioada aprilie 2026 — decembrie 2026.

2.2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite $i consumate

Numarul pachetelor alimentare se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari gi elevi
prezenti la cursuri, care va fi comunicat de catre coordonatorii pe structurd, respectiv
coordonatorul local, operatorului economic, zilnic in intervalul orar 8:30-8:45.

De mentionat, faptul ca, in timpul vacantelor, numarul de prescolari $i elevi se poate
modifica prin transferuri ale elevilor in sau din unitatea de invatamant.

Conform Hotararii de Guvern nr. 382 / 2026 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni
administrativ - teritoriale si pe unititi de invatamant a sumei prevazute in Legea bugetul de
stat pe anul 2026 nr. 43 / 2026 pentru finantarea Programului national "MASA
SANATOASA", un numar maxim de 337 de prescolari si elevi ai Scolii Gimnaziale nr. 1
Chirnogeni, vor beneficia de suport alimentar.

Reprezentantul unitatii de invatamant va notifica operatorul economic, cu privire la
modificarile care vor surveni cu privire la numarul de elevi inscrisi la cursuri, la inceputul fiecarui
modul de invatare.



e Cantitati maxime zilnice: 337 pachete alimentare/zi de curs.

Cantitatile totale zilnice se pot modifica in functie de numarul prescolarilor, respectiv
elevilor, prezenti in fiecare unitate scolara.

Fiecare unitate gcolara beneficiara va tine evidenta cantitatilor de produse consumate,
care trebuie sa contina categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitate/portie, numarul de
portii gi numarul de zile de gcoala, precum $i evidenta numarului de copii.

Fiecare unitate scolard beneficiara va raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor
de primire, receptie si distribuire a produselor alimentare, precum $i confirmarea documentelor
care sa ateste calitatea $i siguranta produselor alimentare distribuite.

Operatorul economic va pastra si va prezenta organismelor de control competente
documentele care sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare structura scolara din
cadrul Scolii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni si vor avea anexat declaratia de conformitate.

Unitatile scolare au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

e Modalitati si conditii de plata

Plata produselor si serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii
principali de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa
si cantitativa, intocmite i aprobate de unitatile de invatamant.

Autoritatea contractantd nu acorda avans de executie. Plata valorii contractului se va
efectua pe baza de procese-verbale de receptie lunare, in limita sumelor alocate de la bugetul
de stat.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numaérului de copii scolarizati in luna
precedenta care se va corela cu situatia existenta la operatorul economic.

o G ja dabunk k

Operatorul economic va constitui garantia de buna executie in cuantum de 2.5% din valoarea
contractului, in termen de 5 zile lucrdtoare, de la data semndrii contractului, prinvirament
bancar sau printr-un instrument de garantare emis de o institutie de credit din Romania sau din
alt stat sau de o societate de asigurari, in conditiile legii $i devine anexa la contract, conform
prevederilor art. 39 din H.G. nr. 395/2016 sau prin retineri succesive din sumele datorate pentru
facturile partiale.

Autoritatea contractantd are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buna
executie, in limita prejudiciului creat, daca operatorul economic nu livreaza, livreaza cu
intarziere sau livreaza necorespunzator suportul alimentar prin raportare la obligatiile asumate
prin prezentul contract. Anterior emiterii unei pretentii asupra garantiei de buna executie,
autoritatea contractanta are obligatia de a notifica acest lucru furnizorului, precizand
totodata obligatiile care nu au fost respectate.

Garantia astfel constituita este destinata acoperirii eventualelor prejudicii suferite de
autoritatea contractanta in executarea prezentului contract, inclusiv in perioada de garantie sau
in cazul rezilierii contractului din motive imputabile de autoritatea contractanta, precum si in
cazul prejudiciilor produse in executia obiectului contractului, din vina furnizorului, ori in alte
situatii prevazute in lege. in cazul in care prejudiciul produs de operatorul economic este mai
mare decat cuantumul garantiei de buna executie, operatorul economic este obligat sa
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despagubeasca autoritatea contractanta integral si intocmai.

Autoritatea contractanta se obliga sé restituie garantia de buna executie, in termende 14
zile de la data incheierii procesului-verbal de predare-primire, daca achizitorul nu a ridicat pana
la acea data pretentii asupra ei.

e Pretulpe unitate de produs

Limita valorica zilnica este de 14,86 lei fara TVA, respectiv 16,5 lei cu TVA / pachet
alimentar pentru prescolar/elev. Acest pret cuprinde preful produselor, cheltuielile privind
depozitarea, transportul si distributia acestora la beneficiarul final.

®

Cantitatile totale contractate

Pachete alimentare — maximum 337 de prescolari si elevi/zi/numar mediu de 82 zile
decurs in perioada iunie - decembrie 2026.

Cantitati maxime: 337 unitati/zi, respectiv 27.634 unitati (pachete alimentare)/total
contract.

Pentru pachetul alimentar acordat prescolarilor gi elevilor $colii Gimnaziale nr. 1
Chirnogeni, in perioada aprilie - decembrie 2026, valoarea maxima a contractului este de
410.641,24 lei fard TVA (valoarea a rezultat ca urmare a aplicarii urmatoarei formule de calcul:
nr. maxim prescolari/elevi X nr. zile curs X valoarea suportului alimentar), Achizitorul nu este

obligat sa cheltuiasca intreaga suma.

.3, Cali | |

Produsele alimentare trebuie sa se incadreze in parametrii stabilii de Regulamentul (CE)
nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile $i completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa se incadreze in prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007
ale Consiliului, SR 1286/A1/1997 -Branzeturi cu pasta oparita (cagcaval).

Pentru grupurile speciale de consumatori —copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de naturd medicalad -se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de
servicii, fiind specificate pentru fiecare scoala §i elev.

24 Si { oerlsabil icrotiiologics

Data limita de consum a produselor transportate de la furnizor catre unitatea scolara
va fi de: in ziua producerii pachetului alimentar.

Pentru depozitarea in scoli, se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrare, pana
la servire, a produselor alimentare in conditii de igiena legal prevazute, asigurate de catre
unitatea de invatamant, conform indicatiilor producatorului.

2.5. Metode de testare si control

Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor H.G. nr. 1.171/2025
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privind instituirea Programului national “Masad sanatoasd”, se efectueaza in laboratoare
acreditate.

Produsele alimentare distribuite se analizeaza doar in laboratoarele autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de analiza acreditate.

*Unitatea de invatdmant va pédstra 48 de ore probe din suportul alimentar servit
pregcolarilor si elevilor, iar operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare la fiecare
structurd a unitatii de invatdmant sa fie insotita de o proba gratuita a suportului alimentar.

2 6. Ceri ivind i bal | -

Operatorul economic are obligatia de a executa serviciile prevazute in contract cu
profesionalism si promptitudine.

Operatorul economic se obligd sa supravegheze prestarea serviciilor, sa asigure
resursele umane, materiale, echipamentele si orice altele asemenea, fie de natura provizorie, fie
definitiva cerute de si pentru contract, in masura in care necesitatea asigurarii acestora este
prevazuta in contract sau se poate deduce in mod rezonabil din contract.

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar, ale Ordinului ministrului
sanatatii publice nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor
si elevilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii i adolescenti
in unitatile de invatamant preuniversitar.

Produsele furnizate trebuie sa provina din unitati inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar $i pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma
ambalata, cu respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-
veterinare $i pentru siguranta alimentelor, la conditiile igieno-sanitare si la etichetare, fiind
transportate numai in mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar $i pentru
siguranta alimentelor.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre unitatile
de invatamant numai cu mijloace auto special frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Distributia alimentelor se face numai de catre persoane care detin certificate de absolvirea
unui curs de notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrutui sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusgirea notiunilor fundamentale de
igiena, cu modificarile si completarile ulterioare si figa de aptitudini specifice activitatii
desfagurate, in conformitate cu prevederile Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Operatorul economic este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in
conformitate cu graficul de prestare convenit. Totodatd este raspunzator atat de siguranta
tuturor operatiunilor si metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit
pe toata durata contractului.

Operatorul economic va pastra si va prezenta organismelor de control competente
documentele care sa ateste calitatea i siguranta produselor alimentare distribuite.



Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare
elementele obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire
la produsele alimentare, de modificare a Regulamentului (CE) 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006
ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei nr. 87/250/CEE a
Comisiei,a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE $i 2008/5/CE
ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare
urmatoarele elemente obligatorii:

a)

b)
c)

h)

Denumirea produsului (ex: sandvici cu sunca si rogii, sandvici cu unt, cagcaval gi
salatd);

Lista ingredientelor ;

Substanta care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un
set de caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
Cantitatea din anumite ingredient sau categorii de ingrediente: sunca x%,
cascaval y%,;

Cantitatea neta;

Data limita de consum, sub forma “expira la data de...”, cu inscrierea
necodificata a zilei, lunii $i anului;

Conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura
pentru mentinerea parametrilor de calitate i siguranta ai produselor alimentare;
Declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sad contind urmatoarele elemente: valoarea
energetica,grasimi, acizi gragi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declatie nutritionala 100¢g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi,g, din care

Acizi grasi saturati, g
Glucide g, din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sareg

Declaratia nutritionald se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel
cu numele aliniate, iar in cazulin care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in forma

liniara.
i)

Mentiune privind lotul, in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub
formazi, lund, an, nu este necesara inscrierea lotului;

j.) Elemente de avertizare, astfel “Produs distribuit gratuit”;
k.) Denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar

imputernicit cu informarea consumatorilor;

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei “ Produs



alimentar preambalat”, trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

- Pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-
un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante
care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data
producerii §i sintagma “Produs distribuit gratuit”.

Capitolul 3. Specificatii tehnice minimale
: 1% -y

Pregcolarii si elevii $colii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni, vor beneficia in perioada aprilie
- decembrie 2026, de suport alimentar, respectiv pachet alimentar.

Se va furniza pachet alimentar constand in:

e Produse de panificatie din faina integrala — paine feliata sau batoane/chifle — 80
g, maximum 50% din greutatea totala a pachetului;

e Produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte - 40 g, maximum 25%
din greutatea totala a pachetului;

e Legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare — 40 g, maximum 25%

din greutatea totala a pachetului.

* La acestea se va adauga un fruct (variante acceptate: mar, banana, portocala,
mandarind, struguri, paréa, piersica, caisa sau alt fruct, diferit in fiecare zi, fara a se
repeta in decursul sdptamanii).

Variantele orientative de meniu, aferente pachetului alimentar, care includ sugestiile
Institutului National de Sanatate Publica, sunt cele prevazute in Anexa nr. 3 la Normele
metodologice de punere in aplicare a OUG nr. 105/2022 “Normele minime obligatorii care
trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi”, dar fara a se limita la acestea:

- Sandvici cu unt, pulpa de pui/curcan la cuptor, cascaval si legume crude - rosii,

castravete, salata;

- Sandvici cu piept de pui/curcan la gratar sau pulpa de pui/curcan dezosata la gratar

cu legume crude - gogogar, varza, morcov;

Suportul alimentar va fi livrat de catre operatorul economic in intervalul orar 9:30-09:50,
catre toate structurile aferente Scolii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni.

Structurile $colii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni sunt urmatoarele:

- $coala Gimnaziala nr. 1 Chirnogeni (invatamant primar si gimnazial);
- $coala Gimnaziala Plopeni (invatamant primar $i gimnazial);

- Gradinita cu Program Normal Chirnogeni;

- Gradinita cu Program Normal Plopeni.

. i

I. Pachetele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legale.



Operatorul economic va prezenta minimum 5 variante de suport alimentar i fruct,
propuse a fi livrate prescolarilor si elevilor Scolii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni. in fiecare zi de
joi a sdptamanii se va prezenta varianta de suport alimentar pentru urmatoarea saptamana de
livrare, varianta ce trebuie sa fie aprobata de catre unitatea de invatamant. Meniul va fi intocmit
astfel incat, pe parcursul unei saptamani, sa nu se furnizeze acelasi tip de sandwich si acelasgi
tip de fruct,

La pachetul alimentar se adauga un fruct ( variante acceptate: mar, banana, portocala,
mandarind, struguri, pard, piersica, caisa sau alt fruct, diferit in fiecare zi, fara a se repeta in
decursul saptamanii).

Fructele trebuie sa fie proaspete, sanatoase, fara urme de atacuri provocate de boli
si/sau daunatori.

Daca la nivelul unitatii de invatamant vor fi inregistrate cereri formulate in baza
prevederilor art. 3 alin. (4) din HG nr. 1.171/2025, prescolarii i elevii respectivi vor beneficia
de produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilita pentru un pachet
alimentar/copil.

2. Operatorul economic va prezenta o listd cu persoanele implicate in derularea
contractului. Trebuie sd dovedeasca ca are un numar minim de 4 angajati. Se va atasa
propunerea tehnica documentul de calificare si documentul care atestd forma de colaborare
(contract de munca/ colaborare sau alte forme contractuale).

Fiecare persoana/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine
un grad ridicat de igiena personala si va purta echipament de protectie $i de lucru adecvat gi
curat,

Oricarui lucrator care sufera de o boala (leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese,
toxiinfectii alimentare, etc) sau purtator a unei boli ce poate fi transmisé prin alimente, nui
se va permite sa manipuleze alimentele ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a
alimentelor, de orice capacitate, daca existd posibilitatea de contaminare directd sau
indirecta.

Personalul operatorului economic care manipuleaza hrana rece si fructele la sediul
beneficiarului, va avea controlul medical periodic efectuat a zi si va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat.

Se va prezenta Diploma de absovire a unui curs de notiuni fundamentale de igiena pentru
personalul implicat in derularea contractului , in caz contrar oferta va fi declarata inacceptabila.

3. Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre unitatile
scolare, numai cu mijloace auto speciale, frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar gi
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare. Se va prezenta document
doveditor pentru vehicul/vehicule.

4. Timpul de acoperire a punctelor de livrare: ofertantul va prezenta un grafic de livrare
in care va preciza timpul (exprimat in minute) i mijloacele de transport avizate sanitar- veterinar
de care dispune. Nu se accepta timp de livrare mai mare de 60 de minute. Ofertele care prezinta
un timp de livrare peste 60 de minute sunt neconforme.



Capitolul 4. Modul de prezentare a ofertei

Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si
indica, motivat, in cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau din
propunerea financiara sunt confidentiale, clasificate sau protejate de un drept de proprietate
intelectuald, in baza legislatiei in vigoare.

Ofertele se depun la sediul autoritatii contractante, Compartiment Registratura pana
la data de 20.05.2026, ora 14.00, in plic sigilat, insotit de: Scrisoare de inaintare (Formularul
nr. 1) si Imputernicirea legala , daca este cazul,

dupd cum urmeaza: 1 plic mare in care se regasesc alte 3 plicuri separate continand
Documentele de calificare, Propunerea tehnica si Propunerea financiara.

Oferta, in original, trebuie tiparita sau scrisa olograf si va fi semnata de reprezentantul
autorizat corespunzator si angajeze ofertantul in contract. in cazul in care aceasta este
semnata de o alta persoand, acea persoana va prezenta o imputernicire in acest sens.

Ofertantul va inscrie pe plic urmatoarele informatii:

- Numele si adresa ofertantului;

- Numele si adresa autoritatii contractante;

- Titlul contractului;

- Termenul limita;

- Mentiunea de a nu se deschide plicul pana la data de 20.05.2026, ora 14.10.

Daca plicul nu este marcat conform prevederilor de mai sus, autoritatea
contractantad nu isi asuma nicio responsabilitate pentru ratacirea ofertei.

Documentele de participare la procedura se primesc de autoritatea contractanta numai
daca sunt intacte, sigilate si se pastreaza de aceasta, pana la data i ora deschiderii procedurii.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toata
perioada de valabilitate stabilita de catre autoritatea contractanta gi trebuie numerotata fiecare
pagina, de catre ofertant sau de catre o persoana imputernicita legal de acesta si sa fie insotita
de un OPIS.

Operatorul economic are obligatia de a depune oferta in forma stabilita in documentatia
de atribuire, la adresa si pana la data si ora limitd pentru depunere, stabilite in anuntul de
publicitate/documentatia de atribuire a achizitiei si isi asuma riscurile transmiterii ofertei,
inclusiv forta majora.

Oferta care este depusa la o altd adresa decat cea stabilita de autoritatea contractanta
prin documentatia de atribuire/ anuntul de publicitate sau dupa expirarea datei limita pentru
depunerea ofertei, va fi respinsa, urmand a se returna nedeschisa.

Ofertantul are dreptul de a depune o singura oferta, cu obligatia ca aceasta sa nu se
abata de la cerintele prevazute in documentatia de atribuire.

Nota:

- Incazulin care exista incertitudini sau neclaritai in ceea ce priveste anumite documente
prezentate, Autoritatea contractanta iti rezerva dreptul de a solicita detalii, precizari sau
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confirmari suplimentare atat de la ofertantul in cauza, cat si de la autoritatile competente
care pot furniza informatii in acest sens.
- In cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens
documentele respective trebuie sa fie semnate si parafate conform prevederilor legale.
Propunerea tehnica se elaboreaza in concordanta cu cerintele cuprinse in prezentul
caiet de sarcini in aga fel incét sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluérii
tehnice.
Propunerea financiara se elaboreaza in asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor
informatiilor necesare evaluarii financiare.

4.2. Oferta si modul de prezentare

Oferta va contine urmatoarele documente:
I. Documente de calificare;
2. Propunere tehnica;
3. Propunere financiara.

1. Documentele de calificare
a) Ofertantii participanti la procedura trebuie sa dovedeasca o forma de inregistrare in
conformitate cu cerintele legale din tara in care este stabilit operatorul economic, conform art.
173 alin.(1) din Legea nr. 98/2016. in domeniul de activitate al acestora trebuie s se regdseasca
corespondentul CAEN aferent obiectului contractului, respectiv Cod CAEN 5621 Activitati de
alimentatie (catering) pentru evenimente.
Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei:
- Ofertantul va prezenta certificat constatator emis de ONRC, nu mai vechi de
30de zile;
- Ofertantul va prezenta autorizatiile/avizele sanitar-veterinar emise de
autoritatile competente;
- Ofertantul va prezenta autorizatia DSVSA pentru mijlocul/mijloacele de
transport a produselor alimentare, sau echivalent, conform Ordinului MR
976/1998;
b) Neincadrarea ofertantilor, tertilor sustinatori si subcontractantilor in situatiile
prevazute la art, 164, 165, 167 i 59, 60 din Legea nr. 98/2016.
Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerintei: se vor prezenta
formularele:
- Formularul nr. 2 — Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare;
- Formularul nr. 3 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare;
- Formularul nr. 4 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare ;
- Formularul nr. 6 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 59-
60 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificérile ulterioare.
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* Ofertantul declarat castigator va prezenta intr-un termen comunicat de autoritatea
contractanta, certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante, cu privire la
plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul general consolidat ( buget
local, buget de stat etc.) in termen de valabilitate la momentul prezentarii;

c) Experienta similara

Operatorii economici trebuie sa faca dovada ca in ultimii 3 ani au prestat servicii similare
in domeniul alimentatiei publice (restaurant, catering) la nivelul a maxim 4 contracte, in valoare
cumulata de cel putin 200,000,00 lei fara TVA.

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: se vor prezenta
documente contabile sau copii de pe respectivele contracte.

2. Propunerea tehnica

Se va prezenta Oferta tehnica conform Formularului nr. 8 — Formular de oferta tehnica
si de asemenea Formularul nr. 5 — Declaratie de acceptare a conditiilor contractuale.

in propunerea tehnicéd, se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevazute in
caietul de sarcini.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii
decatre Comisia de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si
calitative prevazute in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului
de sarcini vor fi considerate neconforme.

in situatia in care un ofertant nu depune propunerea tehnica, se considera ca nu are
ofertd, drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica contine $i Conditiile contractuale raportate la modelul de
contract propus de catre autoritatea contractanta.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a
asigura un raport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa prezinte o defalcare a costurilor, per
portie, pe urmatoarele categorii:

a) Materie prima;
b) Prepararea hranei;
¢) Distributie.

in cadrul procesului de selectie vor fi considerate ¢ indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia de materie prima.

Ofertele cu o pondere mai mica de 40% a materiei prime sunt considerate
neconforme. in acest sens, operatorii economici trebuie sa prezinte, in cadrul ofertei tehnice, o
defalcare privind ponderea materiei prime in pretul total al unui pachet alimentar.

3. Propunerea financiara

Oferta se depune pentru intregul pachet alimentar de care vor beneficia prescolarii i
elevii Scolii Gimnaziale nr. 1 Chirnogeni, in perioada iunie - decembrie 2026.

Oferta financiara va fi exprimata in lei fara TVA si cu TVA inclus, reprezentand pretul
tuturor serviciilor ofertate (Formularul nr. 7 i Anexa la Formularul nr. 7 Centralizatorul de
preturi).
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Oferta financiara va fi prezentata atat ca pret unitar - tarif unitar/scolar/zi, cat gi ca pret
total.
in cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare
pretul unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata
perioada de derulare a contractului.
Oferta are un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe
toata perioada de valabilitate a ofertei.

Capitolul 5. Modul de prezentare si evaluare a ofertelor

prezentate

Criteriul de atribuire al contractului de achizitie publica stabilit de autoritatea
contractanta este “Cel mai bun raport calitate-pret”, criteriu expres prevazut in atr. 187 alin.
(3) lit. a) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile $i completarile
ulterioare.

Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractanta pentru alegerea ofertei cu cel mai bun
raport calitate-pret sunt urmatorii:

1. Pretul ofertei

Punctaj maxim: 40 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim
ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Numarul de variante orientative de pachete alimentare

Punctaj maxim: 20 puncte

Numarul de variante orientative de pachete minim punctat este de 5 si maxim 20. Se vor puncta
variantele orientative de pachete alimentare care respecta prevederile Caietului de sarcini.

Algoritm de calcul : Sub 5 variante prezentate, oferta va fi declarata inadmisbilia din punct de vedere
tehnic. Pentru 5 variante prezentate se alocd 5 puncte. Pentru fiecare varianta prezentata in plus
fata de cele 5 se va acorda un punct pana la numarul maxim de 20 de puncte. Pentru un numar de
variante orientative de pachet mai mare de 20, oferta nu va fi punctata suplimentar.

3. Timp de livrare la unitatile din comuna Chirnogeni (perioada cuprinsa intre locul de preparare
al suportului alimentar si locul livrarii).

Punctaj maxim: 10 puncte
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Se accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 de minute (oferta care prezinta
un timp de livrare de peste 60 de minute, va fi respinsa), un timp ofertat sub 10 de minute nu va fi
punctat suplimentar.

Algoritm de calcul: Timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute. Punctajul se

acorda astfel:
a) Pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 10 de minute),

se va acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru celalalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional, astfel: T(n) = (Timpul

minim ofertat / Timp n) x punctaj maxim alocat.

4. Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie MP (n)
Punctaj maxim factor: 20 puncte;

Algoritm de calcul:

a) Pentru un nivel al ponderii materiei prime sub 40% din pretul total/portie, oferta va fi
considerate necorespunzdtoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declaratd
neconforma si respinsa.

b) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din preful total/portie se acorda punctajul
maxim alocat acestui factor de evaluare, respectiv 20 puncte;

¢) Pentru alt nivel de pondere a materiei prime din pretul total/portie, punctajul se calculeazd
astfel:

P (n)=[MP n/MP maxim ] x 20 puncte
P (n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din prétul total/portie;
MP n - nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

Pentru justificarea procentului la categoria materie prima, ofertantul
va depune un calcul detaliat.

5. Numarul de variante de sendvisuri a caror compozitie $si mod de preparare se
incadreaza cat mai fidel in prevederile Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 541/2025
pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor si elevilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti in unitatile de
invatamant preuniversitar.

Punctaj maxim factor: 10 puncte;
Pentru fiecare varianta de sendvis , in care se regasesc produse recomandate prin Anexa 1 din

Ordinul nr. 541 / 2025 la categoria A SE SERVI CEL MAI DES si A SE SERVI OCAZIONAL
se vor acorda 0,5 puncte .
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Variantele de sendvis ce vor contine produse incadrate la categoria NERECOMANDAT A SE
SERVI vor fi notate cu 0 puncte,

Exemplu variante punctate cu,5 puncte:
- péine in care cerealele integrale sunt primele pe lista ingredientelor produsului, branza

proaspéta din lapte pasteurizat, pulpa de pui dezosata la cuptor $i condimentata la fata
locului cu condimente fara aditivi alimentari, legume proaspete.

- chifla in care cerealele integrale sunt primele pe lista ingredientelor produsului, branzeturi
semigrase din lapte pasteurizat, chiftele pentru burgeri din carne tocata slaba de vita /
porc / pui / curcan condimentatd la fata locului cu condimente fara aditivi alimentari,

legume.

Nota:

Ofertantul castigator va fi cel care va obtine punctajul cel mai mare, in urma
aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate-pret” . Punctajul pentru
fiecare oferti se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de
evaluare, exprimat cu maxim doua zecimale.

intocmit,

Responsabil achizitii publice,
Zgancea Mihaela Eliza
)
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